Caterevent Service

Ihr Partyservice fur Feierlichkeiten aller Art

Familie Breidenbach | 61206 Wdllstadt
Telefon: 06034/1614 | Telefax: 06034/1674

E-mail: catereventservice@t-online.de

Home: www.cater-event-service.de
Mobil: 0171/177 53 54
Wollstadt, 19.02.2024

Speiseplan von 26.02. - 29.03.24

Alle von uns gelieferten Speisen werden frisch zubereitet. Wir verwenden keine kiinstlichen Aromen oder
Geschmacksverstarker.

Mo, 26.02. | Erbsensuppe(A,E,F,L) mit Gemiseeinlage, Brot_ /Brotchen (A)

Di, 27.02. | Hackbillchen (.t in RahmsoRetrymit Reis, Dessert,)

Mi, 28.02. | Gekochte Eier mit SenfsoRBexr) und Risolee Kartoffeln

Do, 29.02. | Nudeln (aausweizeny mit TomantenfrischkdsesoRe ¢ , Salatr.«g Dessert,)

Fr, 01.03. | Fleischkdsews scwein Mit Kartoffeln, Kohlrabi Gemiuse .n,

Mo, 04.03.| Germknddel mit Kirchfiillung,.» und Vanille So3e (r

Di, 05.03. | Bratwurste scwein Mmit Kartoffeln und Erbsen- und Mohrengemiise.r. Dessert,

Mi, 06.03. | Gebratene Schupfnudelnu,) mit RahmsoRBe @ery

Do, 07.03.| Hihnchengeschnetzeltes .ty mit Reis und Dessert.)

Fr, 08.03. | Wiener Wiirstchen mit Nudelsalat, .«

Mo, 11.03. | Gemiisecremesuppensry dazu Brotchen/ Brot (aausweizn)

Di, 12.03. | Putengulaschn mit Paprika dazu Spatzlens, Dessert.

Mi, 13.03. | Haschee¢x) mit Nudeln g

Do, 14.03. | Fischstabchen.sr) mit Remoulade.c«r, Kartoffel-Mohrenplireer, Dessert,)

Fr, 15.03. | Gnocchi-Gemiise-Auflaufiacr

Mo, 18.03. | Kartoffelsuppewetry mit Brot / Brétchen ()

Di, 19.03. | Hahnchenbrust Toskanai) mit Reis und Salati«_Dessert.)

Mi, 20.03. | Griine SoRe «nmit Butterkartoffeln und Ei

Do, 21.03. | Schinkennudeln,r) mit Ketchup und Dessert,

Fr., 22.03. | Auf Wunsch: Hot Dogs

Mo, 25.03. | Milchreisn mit Kompott

Di, 26.03 | Putengyros Tatziki» Baquett und Krautsalat,», Dessert.

Mi, 27.03. | Riihrei .z mit Salzkartoffeln und Spinats.

Do, 28.03. | Lasagne (yn mit buntem Salat«_und Dessert,

Fr, 29.03. | Feiertag

I'IANDERUNGEN VORBEHALTEN!!!
Die Zubereitung unserer Speisen erfolgt ausschlieBlich mit kaltgepresstem Rapsol.

Obst: Frisches Obst der Saison von regionalen Obsthandlern

Dessert: Fruchtjoghurt, Fruchtquark und / oder Pudding aus eigener Herstellung aus Naturjoghurt,
Magerquark, Fruchtmousse, Milch und Milcherzeugnisse

Salat: Verschiedene Blattsalate, Gurkensalat, Mohrensalat, Krautsalat, Tomatensalat
mit entweder Essig & Ol Dressing (mit kaltgepresstem Rapsol) oder Joghurtdressing (aus
Naturjoghurt, Krdutern und kaltgepresstem Rapsol)

Geback: Kuchen oder Geback liberwiegend von regionalen Backern
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Bei schweinefleischfreien Speisen verwenden wir:
Pute, Huhn oder Rind

Unsere vegetarischen Komponenten sind z.B.:
Gemiisebolognese, Gemiisegulasch, Gemiiseragout, Gemiisesol3e, KisesoRe
Gemiisefrikadellen, Gemiiseschnitzel, vegetarische Ballchen

,Eine Nennung von Allergenen erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat
im Endprodukt enthalten sind.”

, Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kdnnen neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe
enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.”

Allergen-Verzeichnis fiir die Speisekarte:

Getreideprodukte (Glutenhaltig) (A) Fisch (B)
Krebstiere Q) Schwefeldioxide und Sulfite (D)
Sellerie (E) Milch und Laktose (F)
Nisse (H) Sesamsamen (G)
Eier (n Lupinen ()
Senf (K) Soja (L)

Weichtiere (M) Erdnisse (N)



